
Historia 

Masia Bach fue fundada a principios del 
pasado siglo por los hermanos Pere 

y  Ramón Bach, fabricantes de tejidos. 
Quisieron enlazar la mejor tradición 

algodonera con la vitivinicultura dando el 
nombre del mejor algodón “Extrísimo” a 

las mejores viñas de donde 
históricamente procedían los vinos de 

Masia Bach. 

BACH VIÑA EXTRÍSIMA TINTO 

Maridaje 

Es un tinto polivalente, perfecto aliado de una 
gran diversidad de platos: verduras y carnes 
guisadas o a la plancha, pasta, pescados de 
carne firme y grasa como el bacalao y el atún 
acompañados con salsas, arroces 
condimentados con carne, setas salteadas o 
guisadas, embutidos y quesos semicurados. 

Nota de cata 

Región de elaboración 

Consejo del enólogo 

Variedades 

D.O. Catalunya 

Cabernet  
Merlot 

Tempranillo 

Aspecto: color rojo intenso con ribetes azulados. 
Muy brillante y nítido. 
 
Nariz: Presenta un amplio abanico de frutas 
(frutos rojos, ciruela), notas balsámicas, 
especiadas y toques de cedro. 
  
Boca:  Entrada suave, envolvente, con grato 
recuerdo a fruta confitada. Equilibrado, cálido, 
con taninos suaves y buena persistencia. 
 
 

Se recomienda su consumo durante el año 
posterior a la cosecha. 


